
７.キャベツロール

¥2,900
サラダ・スープ・パン又はライス付き

¥3,300

９.国産牛のカツレツ

サラダ・スープ

パン又はライス付き

¥2,300

10.ビーフカレー

サラダ・スープ・ライス付き

８.本日の白身魚 ポワレ（税込）

（税込） （税込）

11.シーフードミックスフライ

¥3,200
サラダ・スープ・パン又はライス付き

12.シーフード

トマトクリーム煮込み

13.地鶏のグリル～マスタードソース～
（税込）

※写真は全てイメージです。仕入れ状況により一部内容と料金が変更になる場合がございます。

Dinner Set Menu

１.季節のパスタ ２.ミートソース ３.ジェノベーゼ

４.季節のピザ ５.マルゲリータ ６.クワトロフォルマッジ ¥2,600
（税込）

サラダ・スープ付き

季節の商品はスタッフまで

お声掛けください。

サラダ・スープ付き

～お子様セット～

¥3,300
（税込）



Ｄｒｉｎｋ Ｍｅｎｕ

ビール Ｂｅｅｒ

・プレミアムモルツ

・サッポロ黒ラベル

・アサヒスーパードライ

・オールフリー

－グラス－

－中瓶－

－中瓶－

770円

770円

770円

660円

ウィスキー Ｗｈｉｓｋｅｙ

・デュワーズ １２年

・知多

770円

900円

サワー Sour

・瀬戸内レモンサワー

・りんごサワー

・ライチサワー

各770円

水割・ソーダ割・ロック

ビアカクテル Beer Cocktail

・シャンディガフ （ビール＋ジンジャーエール）

・ディーゼル （ビール＋コーラ）

770円

770円



カクテル Ｃｏｃｋｔａｉｌ

各770円

ソフトドリンク Ｓｏｆｔ Ｄｒｉｎｋ

・ウーロン茶

・コーラ

・ジンジャーエール

・ピンクグレープフルーツ

440円

440円

440円

495円

順造選 りんご・三ケ日みかん・白桃 770円

「順造選シリーズ」は、職人の手によって丹精込めて仕上げられました。

心地よい口当たりと豊かな香りが特徴です。

・カシス

カシスミルク

カシスソーダ

・ピーチ

ピーチソーダ

ファジーネーブル

・ジン

ジントニック

ジンコーク

・ウオッカ

ウオッカトニック

スクリュードライバー

カシスオレンジ

カシスウーロン

ピーチウーロン

ジンソーダ

オレンジブロッサム

モスコミュール

ビッグアップル



スパークリングワイン Spaｒkling Ｗｉｎｅ

ワイン Ｗｉｎｅ

・アットゥアーレ
/ イタリア

Glass / 770円

Bottle / 3080円

・レイダ レセルヴァ
品種 ソーヴィニヨン / チリ

・マトゥアリージョナル
品種 ソーヴィニヨン / ニュージーランド

・トリンバック
品種 リースリング / フランス

・メリーニリリウム
品種 サンジュヴェーゼ メルロ カベルネ

/ イタリア

・マルケス ティント レゼルバ

品種 テンプラニーニョ グラシアーノ マズエロ

/ スペイン

・アッピアーノピノネーロ

品種 ピノノワール / イタリア

Glass / 880円

Bottle / 3520円

白ワイン White Wine

赤ワイン Red Wine

Bottle / 4400円

Bottle / 5500円

Glass / 880円

Bottle / 3520円

Bottle / 4400円

Bottle / 5500円



日本酒 Sake

白鶴ブラン Glass 750円 / Bottle 3,800円
白ワインのような味わい。

日本酒が苦手な方でも飲みやすく、様々な料理に合います。

・上善如水 純米吟醸

・高清水 辛口 純米

一合 990円 / Bottle 2,970円

一合 880円 / Bottle 2,640円

果実酒 ＦｒｕｉｔＷｉｎｅ

・熟成濃厚梅酒 白加賀

・馬路村の柚子はじめました

・あらごし梅酒

・あらごしもも酒

・あらごしみかん酒

660円

715円

770円

770円

770円

水割・お湯割・ソーダ割・ロック

焼酎 Sho-chu

・久耀

・赤兎馬

Glass 715円 / Bottle 3,960円

Glass 825円 / Bottle 4,620円
芋

・高千穂

・銀座のすずめ琥珀
麦

Glass 715円 / Bottle 3,960円

Glass 825円 / Bottle 4,620円

水割・お湯割・ソーダ割・ロック


